
A L L E R G E N - I N F O :  

F Ü R  I N F O R M A T I O N E N  Z U  E N T H A L T E N E N  A L L E R G E N E N  U N D  Z U S A T Z S T O F F E N  

W E N D E N  S I E  S I C H  B I T T E  A N  U N S E R  T E A M .  W I R  H E L F E N  I H N E N  G E R N E  W E I T E R .

Herbstlicher Salat   13.50           18.90 H A U P T G A N G

S C H L O S S  &  G U T  L I E B E N B E R G  

 
Cremige Hokkaido-Kürbissuppe   9.00

mit Kürbiskernöl

mit Wurzelgemüse und Rindfleisch
Rinderkraftbrühe   9.00

Pfannen-Burger   18.90 

getrüffeltes hauchdünnes Filet mit Olivenöl und
Meersalz, Rucola & geröstete Kürbiskerne

V O R S P E I S E N

 Taschenbrot mit Gemüse   15.00
warmes Pita Brot mit gebackener Paprika, Möhre, Zucchini,

Sellerie, Bete, Zwiebeln und Joghurt-Gurken-Dip 

warmes Pita Brot mit gebackener Paprika, Möhre, Zucchini,
Sellerie, Bete, Zwiebeln und Joghurt-Gurken-Dip &

Tranchen von gebratener Ente 

 Taschenbrot mit Ente  18.90

Gartensalat, gebackene Bete & Kürbis, Salatgurke, Tomaten,
bunte Paprikastreifen, Sprossen und Kräuter-Vinaigrette

Bauernomelette aus gebratenen Kartoffeln mit Zwiebeln,
Schinken und Liebenberger Gutshofei

Carpaccio vom Rind   18.90

V O R S P E I S E

Landkäsebrett   16.90
mit Trauben, Feigensenf, Nüssen und Brotauswahl

A L L E  P R E I S E  I N  E U R O .  
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Linsen-Kürbis-Eintopf   13.50

mit gebratener Wildknacker g,12,i

M I T  G E B A C K E N E M  H I R T E N K Ä S E  + 3 . 5 0

c,j



mit Hafermilch, Zwiebeln, Kürbis und 
sautiertem Kräuterseitling

Ragout vom Liebenberger Wild   23.50
mit gebratenem Kräuterseitling, Serviettenknödel

und Preiselbeeren

Kalbsbacke   25.50
geschmort, sous-vide gegarte Karotte, cremiger

Kartoffelstampf und feiner Jus

Samtiges Risotto   22.50

Kross gebackene Forelle Müllerin Art   24.50
mit Bratkartoffeln, gebackene Bete, Kräuterbutter

und einer kleinen Salatbeilage

V E G A N

Gebratenes Selleriesteak   22.50
mit Tomatensalsa, Pastinakenpüree, 

und Wildkräutersalat

D E S S E R T

 Kürbistarte   9.50
mit komprimierten Apfelsegmenten

Mousse au Chocolat   9.50
mit Beerenragout

Affogato   5.50
Espresso mit einer Kugel Vanilleeis

A L L E R G E N - I N F O :  

F Ü R  I N F O R M A T I O N E N  Z U  E N T H A L T E N E N  A L L E R G E N E N  U N D  Z U S A T Z S T O F F E N  

W E N D E N  S I E  S I C H  B I T T E  A N  U N S E R  T E A M .  W I R  H E L F E N  I H N E N  G E R N E  W E I T E R . A L L E  P R E I S E  I N  E U R O .  
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Kalbstafelspitz   23.90
mit feinem Julienne-Gemüse, Petersilienkartoffeln

und cremiger Meerrettichsauce g,j , i

S C H L O S S  &  G U T  L I E B E N B E R G  

H A U P T G Ä N G E
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